
Profitoptimierung
in der Gastronomie

Anmeldung Tel 05 90 90 5-7464www.tirol.wifi.at/85180x

Inhalte
1.	 Menu Engineering – Die Speisekarte strategisch optimieren

	● Analyse der Profitabilität & Beliebtheit von Speisen
	● Optimierung der Speisekarte durch datenbasierte Entscheidungen
	● Strategien zur Preisgestaltung & Psychologie der Speisekarte
	● Berechnung & Steuerung des Wareneinsatzes

2.	 Budget & Forecast – Finanzielle Planung und Steuerung

	● Erstellung eines Budgets zur langfristigen finanziellen Steuerung
	● Forecasting zur laufenden Anpassung an Marktveränderungen
	● Vermeidung von Engpässen & Liquiditätsproblemen
	● Nutzung von Kennzahlen (KPIs) für präzisere Planung

3.	 Reservierungssystem – Effiziente Auslastung & Servicequalität

	● Optimierung der Tischvergabe und Reduzierung von Wartezeiten
	● Verbesserung der Planung durch Anbindung an Dienstpläne
	● Automatische Anpassung an saisonale Schwankungen
	● Vermeidung von No-Shows & bessere Nutzung freier Kapazitäten

Eine zu geringe F&B Profitabilität hat oft unentdeckte Ursachen. 
Doch mit den richtigen Methoden können Sie diese gezielt iden- 
tifizieren und beheben.
In diesem 3,5-stündigen Basic Webinar erhalten Sie Grundkennt- 
nisse zu folgenden Themen:

1.	 Menu Engineering	 –	 Analyse und Optimierung von 
		  Speisekarten

2.	 Forecast & Budget	 –	 Planungssicherheit durch daten- 
		  basierte Prognosen

3.	 Reservierungssysteme	 –	 Effiziente Nutzung zur 
		  Umsatzsteigerung

Keine Vorkenntnisse erforderlich!
Dieses Basic Webinar bietet eine fundierte Einführung in die zen- 
tralen Themen und bereitet Sie gezielt auf die Advanced Module  
vor. Sie benötigen keine Vorkenntnisse – die Inhalte werden  
verständlich und Schritt für Schritt erklärt.

Mehr Profit durch klare Entscheidungen – der neue Weg für Gastronomen

In Kooperation mit optimizes
Die optimizes Academy bietet Ihnen praxisorientierte Webinare,  
die Ihnen und Ihrem Team zeigen, wie Sie Ihre Speisekarte strate-
gisch optimieren, Forecasts und Budgets professionell erstellen  
und Reservierungssysteme effizient nutzen.

Live-Online-Termine:
19.05.25	 |	 9:00–12:30	 |	 4 LE
04.06.25	 |	 9:00–12:30	 |	 4 LE
17.06.25	 |	 9:00–12:30	 |	 4 LE

Beitrag:	 160 Euro

Information und Anmeldung
e: doerte.lessander@wktirol.at | t: 05 90 90 5-7464
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